WIRTSHAUS i MELSERHOF

aus Liebe zur Tradition
Apero

Chips, Niissli, Salzgeback pro Person 2.20
Amuse Bouche:
Belegte Brotchen mit Lachs, Schinken Salami, pro Brotchen 3.50
Gemiise-~Dips mit Krauterquark, pro Person 3.50
Am Spiessli
Melonenstiicke mit Rohschinken. Kdasewiirfel mit Friichten
Mozzarellakugeln mit Cherrytomaten, pro Spiessli 2.50
Warm Serviert:

Schinkengipfeli, Friihlingsrollen, Dorrpflaumen im Speckmantel

Gebackene Crevetten, Chaschiiechli Pizza, pro Stiick 3.80

Apero-Buffet

mit 7 assortierten Fingerfoods pro Person 15.50
mit 12 assortierten Fingerfoods pro Person 23.50
Apero riche mit 16 assortierten Fingerfoods 29.50

Vorspeisen

Tagessuppe 6.50
Bouillon mit Fladli 7.50
Biindner Gerstensuppe 8.50
Gemiusecremesuppe 3.50
Blattsalat 7.50
Gemischter Salat 8.50
Melonen mit Rohschinken 12.50

Gerduchtes Forellenfilet mit Meerrettichschaum 16.50
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Hauptgang

Melserhof-Teller (Biindnerfleisch, Aufschnitt, Speck, Kise Garnituren) 18.50
Gehacktes (Rindfleisch) mit Hornli und Apfelmus 22.50
Spatzlipfanne mit Zwiebeln und Apfelmus 21.50
Riz Casimir (Pouletfleisch)mit Friichten garniert 24.50
Pouletpiccata mit Tomatenspaghetti und Broccoli 24.50
Pouletbriistli vom Grill, Krdauterbutter mit Salat garniert 25.50
Schweinsbraten vom Hals, Kartoffelstock und Gemiise 26.50
Schweinsschnitzel paniert, Pommes-frites und Gemiise 26.50
Schweinsrahmgeschnetzeltes, Butternudeln und Gemiise 27.50
Schweins Cordon-bleu Pommes-frites und Gemiise 28.50
Rindsstroganoff auf einem Nudelnest 29.50
Fisch und Vegetarisch

Fischknusperli im Bierteig, Pommes-~frites und Spinat 28.50
Zanderfilet gebraten mit Trockenreis und Spinat 29.50
Grill-Gemiise mit Tofu und Nudeln an einer Currysauce 24.50
Spatzlipfanne mit Gemiise an einer Rahmsauce 24.50
Gemitiseteller mit Spiegelei 26.50
Soja~-Weizen Cordon-bleu, Rosticroquettes und Gemiise 29.50

Desserts

1 Kugel Vanilleglace mit Schoggi Sauce und Rahm 6.50
Gebrannte Créeme mit Rahm 8.50
Frischer Fruchtsalat mit Rahm 9.50
Schwarzwalder oder Friichtetorte pro Stiick 6.50

Apfelstrudel mit Vanillesauce und Rahm 9.50
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Menu 1
Bouillon mit Gemiisestreifen

Hausgemachter Hackbraten
Kartoffelstock

Frischer Fruchtsalat mit Rahm
39.50

Menu 3
Karottencremesuppe

Griiner Salat

Pouletbriistchen an einer
Calvadossauce, Trockenreis
Gemiisegarnitur

Caramelcreme mit Vanilleglace
40.50

Menu 5
Gemiisecremesuppe

Forellenfilet gerducht
Blattsalat mit Toast und Butter

Schweins-Piccata
Safran-~ oder Steinpilzrisotto
Broccoli

Caramelkopfli mit Rahm
47.50

Menu 7
Kraftbrithe mit Kdsestibchen

Gemischter Salat

Schweinssteak an einer
Morchelrahmsauce
Pommes Duchesse
Gemiisegarnitur

Sorbetteller mit
Fruchtsalat Friichten garniert
51.50

Menu 2
Biindner Gerstensuppe

Berner-Teller
Salzkartoffel Sauerkraut und Bohnen

Birne Helene
41.50

Menu 4
Bouillon mit Fladli

Gemischter Salat

Schweinsrahmschnitzel
Butternudeln
Gemtisegarnitur

Meringues Glace
45.50

Menu 6
Blumenkohlcremesuppe

Buntgemischter

Kalbs und Schweinsbraten
Kartoffelstock oder Spatzli
Gemiisegarnitur

Hausgemachtes Mousse
49.50

Menu 8
Tomatencremesuppe

Niisslisalat “Mimosa”

Schweinsfiletmedaillons
an einer Pilzrahmsauce
Kartoffel-Gratin

Bohnen im Speckmantel

Frischer

53.50
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Menu 9
Bouillon mit Fierstich

Crevetten Cocktail mit
Toast und Butter

Entrecote “Café de Paris”
Rosti~-Croquettes
Gemiiseplatte

Panna Cotta
58.50

Menu 11

Melone mit Rohschinken

Eglifilet im Butter gebraten

Carpaccio Mandelreis und Blattspinat
Kalbs Cordon-~Bleu

Pommes-frites

Gemiisebouquet

Tiramisu

59.80

Menu 13
Gebratenes Zanderfilet auf Lauchbett

Teller Niisslisalat mit Speckstreifen

Roastbeef, englisch gebraten
Fierschwammlisauce

Pfeffersauce

Williamskartoffeln u. Gemiisebouquet
Appenzeller Rahmlikorparfait

66.50

Menu 10

Frischer Rauchlachs
mit Toast und Butter

Griiner Salat

Rindsfilet “Cresta”

Sauce Bérnaise und Pfefferahmsauce
Butternudeln

Gemiiseplatte

Coupe Maison
75.50

Menu 12
Bouillon mit Krduterpizokels

Toggenburger Mostbrockli-
mit Blattsalat

Kalbs-Geschnetzeltes “Biindner —Art”
Butterrdsti oder Nudeln
Gemiisegarnitur

Frische Ananas
caramelisiert Mit
Vanilleglace

58.50

Menu 14
Kleiner Hors d “oeuvre

Gebundene Gemiisesuppe

Kalbsfilet mit

Sauce Béarnaise und
Kartoffel-Croquettes

Gemiisegarnitur

Gefiillte Crépes mit Rotweinpflaumen
81.50
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Spaghetti Buffet a Discretion pro Person 27.50
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Gemister Salat

Tomatensauce, Bolognese, Carbonara, Pesto und Gorgonzola

Melserhof~Buffet pro Person. 65.00

Sarganser Federweisscremesuppe (wird Serviert)

Salat-Buffet mit Karotten-, Mais~, Gurken-, Tomaten~ und Blattsalat usw.

Melone mit Rohschinken, Forellenfilet gerdaucht und Rauchlachs

Hauptgang mit Kalbs~-und Rindsbraten, Pouletbriistchen mit Krauterbutter
Schinken im Brotteig, Wirstchen vom Grill, Zanderfilet an einer

Schaumsauce Kartoffelgratin, Spatzli mit Gemiiseplatte
Dessert: Gebrannte Creme, Schokoladenmousse, Fruchtsalat, Cremeschnitte
Kadsepatte mit Hart und Weichkadse

En Guete wiinscht Ihnen das Melserhof-TeamIT!

Was Sie noch wissen sollten:

Um einen unkomplizierten Ablauf Ihres Anlasses zu ermoglichen, bitten
wir Sie, sich auf ein Menu zu beschrianken.

Unsere Vorschldge und Preise gelten fiir Gesellschaften ab 10 Personen
Wir bitten Sie hofflich, uns die genaue Personenzahl min. 2 Tage vor Ihrem
Anlass zu melden.

Die gemeldete Personenzahl ist fiir die Rechnungstellung verbindlich.

Fiir mitgebrachte Dessert verrechnen wir Ihnen pro anwesende Person CHF
4.00



